Bananpannkakor med hemma-
gjord nutella och jordgubbar

10 st

Ingredienser:
Hemmagjord Nutella
400 g hasselnétter
250 g mjolkchoklad
0,5 dl honung
Bananpannkakor

4 st agg

4 st bananer

1 tsk bakpulver

1 krm salt

1 tsk vaniljpulver

Vid servering
jordgubbar

Idnnsirap eller honung

% servering.

Gor sa har:

Hemmagjord Nutella

Satt ugnen pa 200°. Rosta hassel-nétterna
i ca 15-20 minuter. Ladgg dem i en ren
handduk och gnugga hart sa att skalen
lossnar.Smalt chokladen 6ver vattenbad
och Iat svalna. Mixa nétterna till en slat
smet i en matberedare cirka 5 minuter.
Tillsatt honung och den smalta chokladen
och mixa helt slatt. Smaka av med lite salt.
Bananpannkakor

Mixa banan, agg, bakpulver, salt och
vaniljpulver i en skal. Stek pannkakorna
gyllengula i lite smor pa medelvarme i

en stekpanna, garna en plattlagg. Varva

= pannkakorna med Nutella och jordgubbar.

Ringla lite Idnnsirap eller honung 6ver vid

WWw.hebe.se
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