Morotskaka

12 bitar

Ingredienser:
Kakan

4.5 dl mordtter, rivna,
garna lila och orange
blandat

3 st agg

3 dl strésocker

3 dl vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

2 tsk kanel

1 tsk kardemumma
1 tsk ingeféra, riven
1 krm salt

1,5 dl solrosolja
Frosting

100gram smor,
rumstempererat

3 dI florsocker

1 tsk vaniljsocker

1 st lime, eller citron,
skalet av

1 dl creme fraiche
Dekoration

1 st morotriven

1 st morotlila, hyvlad

med lila mordtter

Gor sa har:

Kakan

Satt ugnen pa 150 grader. Vispa &gg och
strésocker vitt och posigt. Blanda alla torra
ingredienser och vand ner dem i aggblandningen.
Tillsatt solrosolja och rivna morétter. Hall smeten
i en smord och bréad kakform med I6stagbar
kant, 24 cm i diameter. Gradda i mitten av ugnen
i ca. 55 minuter. Kdnn om kakan &r klar med en
sticka, den ska inte vara kladdig. Lat svalna.

Frosting

Vispa alla ingredienser kramigt. Bred frostingen
Over morotskakan. Dekorera med rivna orange
mordtter och hyvlade lila mordétter.

Morotskaka med lila mordtter

12 bitar

Ingredienser:
Kakan

4,5 dl mordtter, rivna,
garna lila och orange
blandat

3 stagg

3 dl strésocker

3 dI vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

2 tsk kanel

1 tsk kardemumma

1 tsk ingeféra, riven
1 krm salt

1,5 dl solrosolja
Frosting

100gram smor,
rumstempererat

3 dI florsocker

1 tsk vaniljsocker

1 st lime, eller citron,
skalet av

1 dl creme fraiche
Dekoration

1 st morotriven

1 st morotlila, hyvlad

Gor sa har:

Kakan

Satt ugnen pa 150 grader. Vispa &gg och
strésocker vitt och posigt. Blanda alla torra
ingredienser och vand ner dem i &ggblandningen.
Tillsatt solrosolja och rivna morétter. Hall smeten
i en smord och bréad kakform med l6stagbar
kant, 24 cm i diameter. Gradda i mitten av ugnen
i ca. 55 minuter. Kdnn om kakan &r klar med en
sticka, den ska inte vara kladdig. Lat svalna.

Frosting

Vispa alla ingredienser kramigt. Bred frostingen
Over morotskakan. Dekorera med rivna orange
morétter och hyvlade lila morétter.

Morotskaka med lila mordtter

12 bitar

Ingredienser:
Kakan

4.5 dl mordtter, rivna,
garna lila och orange
blandat

3 st agg

3 dl strésocker

3 dl vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

2 tsk kanel

1 tsk kardemumma
1 tsk ingeféra, riven
1 krm salt

1,5 dl solrosolja
Frosting

100gram smor,
rumstempererat

3 dI florsocker

1 tsk vaniljsocker

1 st lime, eller citron,
skalet av

1 dI creme fraiche
Dekoration

1 st morotriven

1 st morotlila, hyvlad

Gor sa har:

Kakan

Satt ugnen pa 150 grader. Vispa &gg och
strésocker vitt och posigt. Blanda alla torra
ingredienser och vand ner dem i aggblandningen.
Tillsatt solrosolja och rivna morétter. Hall smeten
i en smord och bréad kakform med I6stagbar
kant, 24 cm i diameter. Gradda i mitten av ugnen
i ca. 55 minuter. Kdnn om kakan &r klar med en
sticka, den ska inte vara kladdig. Lat svalna.

Frosting

Vispa alla ingredienser kramigt. Bred frostingen
over morotskakan. Dekorera med rivna orange
mordtter och hyvlade lila mordétter.

Morotskaka med lila morétter

12 bitar

Ingredienser:
Kakan

4,5 dl mordtter, rivna,
garna lila och orange
blandat

3 stagg

3 dl strésocker

3 dI vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

2 tsk kanel

1 tsk kardemumma

1 tsk ingeféra, riven
1 krm salt

1,5 dl solrosolja
Frosting

100gram smor,
rumstempererat

3 dlI florsocker

1 tsk vaniljsocker

1 st lime, eller citron,
skalet av

1 dl creme fraiche
Dekoration

1 st morotriven

1 st morotlila, hyvlad

Gor sa har:

Kakan

Sétt ugnen pa 150 grader. Vispa agg och
strésocker vitt och pdsigt. Blanda alla torra
ingredienser och vand ner dem i &ggblandningen.
Tillsatt solrosolja och rivna morétter. Hall smeten
i en smord och bréad kakform med léstagbar
kant, 24 cm i diameter. Gradda i mitten av ugnen
i ca. 55 minuter. Kadnn om kakan &r klar med en
sticka, den ska inte vara kladdig. Lat svalna.

Frosting

Vispa alla ingredienser kramigt. Bred frostingen
™ over morotskakan. Dekorera med rivna orange

morétter och hyvlade lila morétter.




