0st och baconfylld patisson

pPUMpa

2 port.

Ingredienser:

1 patisson pumpa

1 pkt bacon

1 térnade 16k

3 skivor vitt brod

1/2 dl riven parmesanost
1/2 dl riven vasterbottenost
salt och peppar

1/2 dl hackad persilja
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Gor sa har:
Satt ugnen pa 175 grader. Dela patisson
pumpan i tva halvor. Ta bort kdrnorna i varje
halva. Fyll en kastrull med vatten och lat
det koka upp. Lagg i pumpahalvorna och
tack med lock och koka i ca 10 minuter
pa medelhdg varme. Pumpan ska ha lite
motstand kvar. Grop ur allt pumpa kott
med ett kuljarn eller en sked. Strimla och
stek bacon pa medelhdg varme i en hog
stekpanna tills de ar jdAmnt bruna. Lagg upp
baconen péa hushallspapper och stall at
sidan. Fras I6ken i baconfettet. Skar pumpan
bitar och stek dem med I6ken i en minut.
Skar bort kanterna pa brodet och skar det i
tarningar. Ta bort stekpannan fran varmen
och ror i brodet. Ror ner bacon i fyliningen
tillsammans med ost och persilja. Smaka av
med salt och peppar. Fyll varje pumpa halva
till bristningsgransen med blandningen. Lagg
dem i en ugnsform. Gradda i 15 minuter i
ugnen eller tills pumpan ar genomvarmt.
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Ost och baconfylld patisson

PUMPa

4 port.

Ingredienser:

1 patisson pumpa

1 pkt bacon

1 tarnade 16k

3 skivor vitt bréd

1/2 dl riven parmesanost
1/2 dl riven vasterbottenost
salt och peppar

1/2 dl hackad persilja

Gor sa har:

Satt ugnen pa 175 grader. Dela patisson
pumpan i tva halvor. Ta bort kérnorna i varje
halva. Fyll en kastrull med vatten och lat
det koka upp. Lagg i pumpahalvorna och
tack med lock och koka i ca 10 minuter

pa medelhdg varme. Pumpan ska ha lite
motstand kvar. Grop ur allt pumpa kott

med ett kuljarn eller en sked. Strimla och
stek bacon pa medelhdg varme i en hog
stekpanna tills de ar jamnt bruna. Lagg upp
baconen pa hushallspapper och stall at
sidan. Fras I6ken i baconfettet. Skar pumpan
bitar och stek dem med I6ken i en minut.
Skar bort kanterna pa brodet och skar det i
tarningar. Ta bort stekpannan fran varmen
och ror i brédet. Ror ner bacon i fyliningen
tillsammans med ost och persilja. Smaka av
med salt och peppar. Fyll varje pumpa halva
till bristningsgransen med blandningen. Lagg
dem i en ugnsform. Gradda i 15 minuter i
ugnen eller tills pumpan ar genomvarmt.

ost och baconfylld patisson

pPUMpa

4 port.

Ingredienser:

1 patisson pumpa

1 pkt bacon

1 térnade I6k

3 skivor vitt brod

1/2 dI riven parmesanost
1/2 dl riven vasterbottenost
salt och peppar

1/2 dI hackad persilja

Gor sa har:

Satt ugnen pa 175 grader. Dela patisson
pumpan i tva halvor. Ta bort kérnorna i varje
halva. Fyll en kastrull med vatten och lat
det koka upp. Lagg i pumpahalvorna och
téck med lock och koka i ca 10 minuter

pa medelhdég varme. Pumpan ska ha lite
motstand kvar. Grop ur allt pumpa kott

med ett kuljarn eller en sked. Strimla och
stek bacon pa medelhdg varme i en hog
stekpanna tills de ar jamnt bruna. Léagg upp
baconen pa hushallspapper och stéll at
sidan. Fras Ioken i baconfettet. Skar pumpan
bitar och stek dem med I6ken i en minut.
Skar bort kanterna pa brodet och skéar det i
tarningar. Ta bort stekpannan fran varmen
och ror i brédet. Ror ner bacon i fyliningen
tillsammans med ost och persilja. Smaka av
med salt och peppar. Fyll varje pumpa halva
till bristningsgréansen med blandningen. Lagg
dem i en ugnsform. Grédda i 15 minuter i
ugnen eller tills pumpan ar genomvarmt.

Ost och baconfylld patisson

PUMP2a

4 port.

Ingredienser:

1 patisson pumpa

1 pkt bacon

1 tarnade 6k

3 skivor vitt brod

1/2 dI riven parmesanost
1/2 dI riven vasterbottenost
salt och peppar

1/2 dI hackad persilja

Gor sa har:

Satt ugnen pa 175 grader. Dela patisson
pumpan i tva halvor. Ta bort kdrnorna i varje
halva. Fyll en kastrull med vatten och lat
det koka upp. Lagg i pumpahalvorna och
téck med lock och koka i ca 10 minuter

pa medelhdég varme. Pumpan ska ha lite
motstand kvar. Grop ur allt pumpa kott

med ett kuljarn eller en sked. Strimla och
stek bacon pa medelhdg varme i en hog
stekpanna tills de ar jamnt bruna. Léagg upp
baconen pa hushallspapper och stéall at
sidan. Fras I6ken i baconfettet. Skar pumpan
bitar och stek dem med I6ken i en minut.
Skar bort kanterna pa brodet och skéar det i
tarningar. Ta bort stekpannan fran varmen
och rér i brodet. Rér ner bacon i fyliningen
tillsammans med ost och persilja. Smaka av
med salt och peppar. Fyll varje pumpa halva
till bristningsgransen med blandningen. Lagg
dem i en ugnsform. Gradda i 15 minuter i
ugnen eller tills pumpan ar genomvarmt.




