
Gör så här:
Sätt ugnen på 200 grader. Dela 
fikonen i fyra delar och dela baconen 
på mitten längs långsidan. Linda in 
fikonen i bacon och grädda i ugn i ca 
10 minuter. Kör eventuellt med grillen 
de sista minuterna för att få extra 
krispiga bacon. Ta ut och ringla på 
honung. Servera!

4 port. 

Ingredienser:
8 st fikon, färska
16 skivor Bacon
honung, flytande
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