Adelostpaj med dadlar och
ranatdpple

port.

Ingredienser:
3 dl vetemjol
6 st pepparkakor
100 g smor

3 msk vatten
200 g adelost
250 g kesella
1 dl mjolk

4 st agg
svartpeppar
salt

Garnering
granatapple
dadlar, farska

Gor sa har:

Blanda vetemjol, pepparkakor och smor i
matberedare. Kor tills det ar finférdelat och
tillsatt sedan vatten. Tryck ut degenien
pajform, ca 26 cm i diameter. Stall den i kylen
i minst 30 minuter. Satt ugnen pa 200 grader.
Kor adelosten till smulor i matberedaren.
Tillsatt kesella, mjélk och agg. Kor ihop till en
smet. Smaka av med peppar och eventuellt
lite salt. Hall smeten i formen och gradda i
30-35 minuter pa nedersta falsen till fyllningen
stannat. Garnera med granatappelkarnor och
dadlar.
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Ingredienser:
3 dl vetemjol
6 st pepparkakor
100 g smor

3 msk vatten
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1 dl mjélk
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Gor sa har:

Blanda vetemjodl, pepparkakor och smor i
matberedare. Kor tills det ar finférdelat och
tillsatt sedan vatten. Tryck ut degen i en
pajform, ca 26 cm i diameter. Stéll den i kylen
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