Vit kladdkaka med

granatapplen

12 port.

Ingredienser:
Vit kladdkaka
100 g smor

100 g vit choklad
2 dI strésocker

2 tsk vaniljsocker
2 stagg

2,5 dl vetemjol
0,5 st limesaften

Glasyr och topping

1 pkt philadelphiaost
2-3 msk florsocker

0,5 st lime, saften

1 st granatapple
citronmeliss, nagra blad

Gor sa har:

Vit kladdkaka

Smalt smor, ror i choklad, blanda

i vaniljsocker, socker och agg, sist
vetemjol och limesaft. Gradda i 200
grader ca 15 min.

Glasyr och topping

Blanda Philadelphiaost med nagra
matskedar florsocker, pressa i lite
limesaft och bred 6ver kakan. Toppa med
karnor ur ett granatapple. Dekorera ev.
med citronmeliss
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granatapplen
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Vit kladdkaka
100 g smor

100 g vit choklad
2 dl strésocker

2 tsk vaniljsocker
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2,5 dl vetemjol
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i vaniljsocker, socker och agg, sist
vetemjol och limesaft. Gradda i 200
grader ca 15 min.

Glasyr och topping
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matskedar florsocker, pressa i lite
limesaft och bred 6ver kakan. Toppa med
karnor ur ett granatapple. Dekorera ev.
med citronmeliss
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Smalt smor, ror i choklad, blanda

i vaniljsocker, socker och agg, sist
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