Gojibar relish
3dl.

Ingredienser: Gor sa har:

100 g gojibar, helst Skolj gronsakerna och baren. Avlagsna
farska stjalken och karnorna fran paprikan och
1 st paprika, rod, chilifrukten. Skala vitl6ksklyftorna.

spets

50 g soltorkade Lagg alla grénsakerna och baren i en
tomater mixer och tillsatt olja och balsamvinager.

3 st vitloksklyfta Kor till en slat massa. Krydda med salt
1 st chilifrukt, valfri och peppar. Klart!
styrka

1 st chipotle (torkad
och rokt jalapeno)
2 msk Olivolja

salt
peppar
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