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paskkaka med mango och lime

16 port.

Ingredienser:
300 gram mork
choklad garna

over 70%

300 gram smor

3 dl socker

6 st agg

2 tsk vaniljsocker

2 dl mjol

1 stlime

Till servering

1-2 st mango- mogna
1s t lime strimlat skal
vispgradde

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader. Smalt
choklad och smor i en metallskal
over en kastrull med puttrande
vatten. ROr tills allt &r smalt. Ta bort
skalen fran kastrullen och tillsatt
sockret.

Vispa i dggen, ett i taget. Riv

skalet av limen fint och tillsatt detta
samt saften av ca 1/2 lime. Tillsatt
vaniljsockret och sikta i mjolet. Ror
till en slat smet. Hall smeten i en
smorad ( ev. bréad) sockerkaksform.
Gradda i mitten av ugnen ca 25-30
min, kakan ska vara lite 16s i mitten.
Skala och téarna mangon. Lagg
tarningarna i haligheten mitt i kakan.
Dekorera med finstrimlat limeskal,
lattast gar det med ett zestjarn.
Servera vispad gradde till kakan.
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