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Potatissallad med vaxbonor
och ansjovis

5 port.

Ingredienser:

1 kg farskpotatis kokt
300 gram vaxbonor
3st gullok garna farsk
i knippe

125 gram ansjovis

1 dl vitt vin torrt

1 msk vitvinsvinager
0,5 dl Olivolja

1 tsk gourmetsalt

1 nypa peppar

1 knp dill

dragon nagra kvistar

Gor sa har:

Skar potatisen i klyftor nar

den svalnat. Ansa och koka
vaxbénorna i lattsaltat vatten ca
3 minuter. Kyl av i kallt rinnande
vatten. Ansa och skiva l6ken,
anvand aven blasten. Skar
ansjovisen i bitar.

Varva potatis, vaxbonor, |16k
och ansjovis pa ett fat eller i en
skal. Ror ihop vin, vinager och
olja. Hall den 6ver salladen och
krydda med salt och peppar. Stro
Over repad dill och dragon.
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