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R6kig chili med fargglada
plocktomater

6 port.

Ingredienser: Gor sa har:

1 stgullok Skala och finhacka 16k och vitlok. Bryn
3 Klyftor vitlok kéttfars, 16k och vitldk i 1 msk rapsolja i

1 kg notfars
0,5 st chilifrukt réd
2 st chipotle torkad

en stor kastrull.
Strimla rod chilifrukt och chipotle, skrapa

chilifrukt bort "frona” om du inte vill att grytan ska
4 msk tomatpuré bli stark. Tillsatt tomatpuré, réd chili och
2 tsk rasocker chipotle till grytan. Lat koka 2—3 min.
5 dI rott vin Tillsatt rasocker, rodvin, tomaterna (

500 gram tomat gérna  hela ) och kalvfond. Lat grytan sjuda pa

sma och blandade farger medelvarme ca 20 min, rér om da och
1 dl kalvfond konc

a.
2 st snackspaprika roda - . S .
1 burk bnorstora, vita Skar paprikan i bitar och lagg i grytan

20-40 gram mork choklad tillsammans med bénorna. Lat grytan

1 tsk rapsolja sjuda ytterligare ca 10 min. Smaka av

Vid servering grytan med ca 2 tsk salt och riven mérk

1 nypa bladpersilja choklad (valfritt).

2 st baguetter Stro lite hackad bladpersilja 6ver vid

1 burk guacamole servering. Servera med avokadoréran
och bréd.
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