


Tomatcrostini

8 stycken

Ingredienser:

16 st tomat sma plock-,
garna blandade farger
1 tsk farinsocker
Olivolja

8 skivor brod
svartpeppar
basilikabladen

Valfria tillbehor

200 gram ricottaost
200 gram chévreost

Gor sa har:

Dela tomaterna i halvor. Placera dem
pa en bakplat. Stré éver farinsocker och
ringla 6ver olivolja. Baka tomaterna i
ugn i 150 grader i 30 minuter. Lat dem
svalna.

Rosta brédskivorna och gnid dem med
den skalade vitloken sa att de tar smak.
Bred pa osten. Fordela roda och gula
tomater pa de rostade brédskivorna.
Krydda med nymalen svartpeppar.
Dekorera med farsk basilika.
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