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Chokladformar med hallonfluff

6 port.

Ingredienser: GOr sa har:

Muffins Muffins

100 gram mork choklad ~ Séatt ugnen pa 225°. Hacka chokladen och
75 gram smor smalt den med smor i mikro eller vattenbad.
2 st agg Vispa agg och socker posigt. Ror i

1 dl strosocker chokladsmor och 2 msk kokos. Fordela

2+1 msk kokos smeten i muffinsformar. Grovhacka nétterna

1 dl notter blandade, tex. och stré dem och 1 msk kokos Gver smeten.
mandlar och hasselnotter Gradda mitt i ugnen ca 10 min. Smeten ska

Hallonfluff vara lite 16s i mitten. Lat svalna.

250 gram hallon farsk Hallonfluff

1,5 dl vispgradde Mosa baren grovt. Vispa gradden med

0,5 tsk vaniljsocker vaniljsockret. Blanda ner béren i gradden.
Dekoration Toppa formarna med fluffet och dekorera med
hallon hallon och citronmeliss.

citronmeliss
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