
Gör så här: 
Ta ut tårtan ur frysen och låt tina en stund.
Häll över de färska bären.
Strössla över lite färska blad av citronmeliss 
eller mynta. Klart!

8 port. 

Ingredienser:
1 st tårta fryst, färdig 
t.ex. operatårta
1 ask bär färska, tex. 
hallon, blåbär eller 
jordgubbar
1 krk citronmeliss eller 
mynta
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