Jordgubbsspdken

30 port.

Gor sa har:

Tvatta jordgubbarna och klappa forsiktigt med
hushallspapper tills de ar helt torra. Smalt den
morka blockchokladen i mikron pa medeleffekt
i en skal. Ringla chokladen till munnar och
ogon pa ett bakplatspapper. Lat stelna.

Smalt vit choklad och matfett i mikron pa
medeleffekt i en skal, rér om tills slatt.

Ror i extraktet. Doppa jordgubbarna i
chokladblandningen, stall pa ett vaxat papper
eller bakplatspapper. Tryck omedelbart pa de
forberedda munnarna och 6gonen av choklad.
Frys i ca 5 minuter.
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Jordgubbsspdken

Ingredienser:

30 st jordgubbar
farska

225 gram vit choklad
hackad

1 tsk smor

3-6 droppar
mandelextrakt valfritt
mork choklad till 6gon
och mun

30 port.

Ingredienser: Gor sa har:

30 st jordgubbar Tvétta jordgubbarna och klappa férsiktigt med
farska hushallspapper tills de &r helt torra. Smalt den
225 gram vit choklad mérka blockchokladen i mikron pa medeleffekt
hackad i en skal. Ringla chokladen till munnar och

1 tsk smor Ggon pa ett bakplatspapper. Lat stelna.

3-6 droppar Smalt vit choklad och matfett i mikron pa

mandelextrakt valfritt medeleffekt i en skal, rér om tills slatt.

mork choklad till 6gon Rér i extraktet. Doppa jordgubbarna i

och mun chokladblandningen, stall pa ett vaxat papper
eller bakplatspapper. Tryck omedelbart pa de

forberedda munnarna och 6gonen av choklad.
Frys i ca 5 minuter.
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Jordgubbsspoken

30 port.

Ingredienser: Gor sa har:

30 st jordgubbar Tvatta jordgubbarna och klappa férsiktigt med
farska hushallspapper tills de ar helt torra. Smalt den
225 gram vit choklad morka blockchokladen i mikron pa medeleffekt
hackad i en skal. Ringla chokladen till munnar och

1 tsk smor Ogon pa ett bakplatspapper. Lat stelna.

3-6 droppar Smalt vit choklad och matfett i mikron pa

mandelextrakt valfritt medeleffekt i en skal, ror om tills slatt.
mork choklad till 6gon ROr i extraktet. Doppa jordgubbarna i
och mun chokladblandningen, stall pa ett vaxat papper

7’ eller bakplatspapper. Tryck omedelbart pa de

férberedda munnarna och 6égonen av choklad.
Frys i ca 5 minuter.
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Jordgubbsspoken

30 port.

Ingredienser: Gor sa har:

30 st jordgubbar Tvétta jordgubbarna och klappa forsiktigt med
farska hushallspapper tills de &r helt torra. Smalt den
225 gram vit choklad mérka blockchokladen i mikron pa medeleffekt
hackad i en skal. Ringla chokladen till munnar och

1 tsk smor Ggon pa ett bakplatspapper. Lat stelna.

3-6 droppar Smalt vit choklad och matfett i mikron pa

mandelextrakt valfritt medeleffekt i en skal, rér om tills slatt.

mork choklad till gon R&r i extraktet. Doppa jordgubbarna i

och mun chokladblandningen, stall pa ett vaxat papper

7 eller bakplatspapper. Tryck omedelbart pa de
férberedda munnarna och 6gonen av choklad.

Frys i ca 5 minuter.
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