


Jordgubbssylt med vanilj

2 liters

Ingredienser: Gor sa har:

2 liter jordgubbar  Skélj och rensa jordgubbarna,

0,5 stvaniljstang |4t dem vara hela. Snitta upp

1 dl vatten vaniljstangen.

8 di syltsocker Lagg jordgubbar, vaniljstang
och vatten i en gryta. Koka upp
och lat sjuda utan lock i ca 10
minuter. Lagg i sockret och
koka upp. Koka i 5 minuter utan
lock. Ta upp vaniljstangen och
skumma val.
Lat sylten sta i ca 10 minuter.
Hall upp i rena burkar och satt pa
lock.
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