Jordgubbstarta med
rabarbergradde

10 port.

"™ Gorsahar:

2 st marangbottnar Skar rabarbern i sma bitar. Koka ihop den
eller tartbottnar med honung och kanel i en kastrull till den blir
Kompott mjuk och mosig. Red av med potatismjolet
300 gram rabarber och Iat kompotten fa ett uppkok. Kyl sedan
0,5 dl honung ner kompotten.

1 st kanelstang Vispa gradden och smaksatt med vaniljsocker
1 tsk potatismjol efter smak. Ta rabarberkompott och lite

5 dl vispgradde gradde forst. Vand sedan ner i resterande
vaniljsocker efter tycke Bl grédde. Bred ut rabarbergradden pa

och smak marangbottnarna, nagot mer pa den dversta

Ingredienser:

Dekoration och toppa med jordgubbar och citronmeliss.
1 liter jordgubbar Servera genast om du inte vill ha en mjukare
citronmeliss eller marang.

mynta

Jordgubbstarta med
rabarbergradde

10 port.

Ingredienser: ™ Gor sa har:
2 st maréngbottnar eller 4 Skar rabarbern i sma bitar. Koka ihop den

tartbottnar med honung och kanel i en kastrull till den blir
Kompott mjuk och mosig. Red av med potatismjolet
300 gram rabarber och lat kompotten fa ett uppkok. Kyl sedan ner
0,5 dl honung kompotten.

1 st kanelstang
1 tsk potatismjol

Vispa gradden och smaksatt med vaniljsocker
efter smak. Ta rabarberkompott och lite gradde
5 dl vispgradde férst. Vand sedan ner i resterande gradde.
vaniljsocker efter tycke Bred ut rabarbergradden p& marangbottnarna,
och smak nagot mer pa den 6versta och toppa med

Dekoration jordgubbar och citronmeliss.
1 liter jordgubbar Servera genast om du inte vill ha en mjukare
citronmeliss eller marang.

mynta

Jordgubbstarta med
rabarbergradde

10 port.

"™ Gorsa har:

2 st marangbottnar Skar rabarbern i sma bitar. Koka ihop den
eller tartbottnar med honung och kanel i en kastrull till den blir
Kompott mjuk och mosig. Red av med potatismjolet
300 gram rabarber och lat kompotten fa ett uppkok. Kyl sedan
0,5 dl honung ner kompotten.

1 st kanelstang Vispa gradden och smaksatt med vaniljsocker
1 tsk potatismjol efter smak. Ta rabarberkompott och lite

5 dl vispgradde gradde forst. Vand sedan ner i resterande
vaniljsocker efter tycke 88 gradde. Bred ut rabarbergradden pa

och smak marangbottnarna, nagot mer pa den éversta

Ingredienser:

Dekoration och toppa med jordgubbar och citronmeliss.
1 liter jordgubbar Servera genast om du inte vill ha en mjukare
citronmeliss eller marang.

mynta

Jordgubbstarta med
rabarbergradde

10 port.

Ingredienser: ™ Gor sa har:

2 st maréngbottnar eller 4 Skar rabarbern i sma bitar. Koka ihop den
tartbottnar med honung och kanel i en kastrull till den blir
Kompott mjuk och mosig. Red av med potatismjolet
300 gram rabarber och lat kompotten f& ett uppkok. Kyl sedan
0,5 dl honung ner kompotten.

1 st kanelstang Vispa gradden och smaksatt med vaniljsocker
1 tsk potatismjél efter smak. Ta rabarberkompott och lite

5 dl vispgradde gradde férst. Vand sedan ner i resterande
vaniljsocker efter tycke gradde. Bred ut rabarbergradden pa

och smak marangbottnarna, nagot mer pa den oversta

Dekoration och toppa med jordgubbar och citronmeliss.
1 liter jordgubbar Servera genast om du inte vill ha en mjukare
citronmeliss eller marang.

mynta



