Kottfarspaj med svamp,
tomater och oregano

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:
Pajdeg Pajskal

3 dl vetemjdl Sétt ugnen pa 200°.

125 g smér kylskapskallt Hacka samman smér och mjél for hand eller i
2 msk vatten matberedare till en grynig massa. Tillsatt vatten och
gg(';"'"q ) "% arbeta snabbt ihop till en smidig deg.
g notfars . X -

250 g champinjoner férska, Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm i diameter,
skivade garna med l6stagbar kant. Stall i frysen 10 min.
1 st gul I8k stor, finhackad Forgradda pajskalet i mitten av ugnen ca 10 min.
3 klyftor vitlok pressade Fyllning
1 st buljongtarning Skala och finhacka I6ken. Fras I6ken och
g 2::: g:f:s;re champinjonerna i matfettet i en stor stekpanna.
0,5 msk soja kinesisk | Lagg i farsen. Dela sonder kottet med en tragaffel.
0,5 dl vatten i Stek under omrérning tills farsen fatt fin farg
salt o peppar Tillsatt vatten, tomatpuré, ketchup, soja och
1 krk oregano farsk, hackad buljongtarning. Koka i ca 3 minuter. Smaksatt
(spara lite till dekoration) " kottfarssdsen med oregano, pressad vitlék, salt och
me'" stekning . peppar. Hall dver fyllningen i pajskalet.

ggstanning . "
2 st agg g Aggstannlr!g ) o o
2 dl vispgradde Blanda alla ingredienserna och hall 6ver i pajskalet
2 dl ost riven, lagrad Gradda i ugnen tills &ggstanningen har stannat, ca
Topping 4 30-40 minuter. Lagg pa de halverade tomaterna mot
2“50 g tomat sma i blandade slutet ( sista 10 min).
farg_er’ halverade @8 Garnera med farsk oregano vid servering. Servera

=/ med en god grénsallad!

Kottfarspaj med svamp,
tomater och oregano

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:
Pajdeg Pajskal

3 dl vetemdl Satt ugnen pa 200°.

125 g smor kylskapskallt
2 msk vatten
Fylining

Hacka samman smér och mjél fér hand eller i
matberedare till en grynig massa. Tillsatt vatten och

300 g nétfars I arbeta snabbt ihop till en smidig deg.

250 g champinjoner farska, Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm i diameter,
skivade garna med lostagbar kant. Stall i frysen 10 min.

1 st gul I8k stor, finhackad Forgradda pajskalet i mitten av ugnen ca 10 min.
3 klyftor vitlok pressade Fylining

1 st buljongtérning

2 msk tomatpuré Skala och finhacka I6ken. Frés I6ken och

2 msk ketchup champinjonerna i matfettet i en stor stekpanna.
0,5 msk soja kinesisk Lagg i farsen. Dela sonder kéttet med en tragaffel.
0,5 dl vatten Stek under omrorning tills farsen fatt fin farg
salt o peppar Tillsatt vatten, tomatpuré, ketchup, soja och
zslgzi:rlﬁgat?"odf:\krzl:ét?:r%kad buljongtaming. Koka i ca 3 minuter. Smaksatt
smartill stekning kéttfarssasen med oregano, pressad vitlok, salt och
Aggstanning ' peppar. Hall 6ver fyliningen i pajskalet.
2 stagg Aggstanning
2 dl vispgradde Blanda alla ingredienserna och hall dver i pajskalet
2 dl ostriven, lagrad o Gradda i ugnen tills &ggstanningen har stannat, ca
;°pp'"g . @ 30-40 minuter. Lagg pa de halverade tomaterna mot
50 g tomat sma i blandade . X ;

farger, halverade A% slutet (sista 10 min).

g @ Garnera med farsk oregano vid servering. Servera
med en god gronsallad!
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Ingredienser: Gor sa har:
Pajdeg Pajskal

3 di vetemjdl Satt ugnen pa 200°.

125 g smor kylskapskallt

Hacka samman smér och mjél fér hand eller i
2 msk vatten

matberedare till en grynig massa. Tillsatt vatten och

Fyllning X . .

300 g nétfars = arbeta snabbt ihop till en smidig deg.

250 g champinjoner farska, Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm i diameter,
skivade - ) garna med |6stagbar kant. Stall i frysen 10 min.
1 st gul I6k stor, finhackad Forgradda pajskalet i mitten av ugnen ca 10 min.
3 klyftor vitlok pressade Fylining

1 st buljongtérning

2 msk tomatpuré Skala och finhacka I6ken. Fras I6ken och

2 msk ketchup champinjonerna i matfettet i en stor stekpanna.

0,5 msk soja kinesisk . Lagg i farsen. Dela s6nder kottet med en tragaffel.

0,5 di vatten « | Stek under omrorning tills farsen fatt fin farg

salt o peppar Tillsatt vatten, tomatpuré, ketchup, soja och

(13ﬁ;ﬁ:ﬁﬁg?ﬂoﬁzgtﬁ‘f&kad buljongtarning. Koka i ca 3 minuter. Smakséatt
kottfarssasen med oregano, pressad vitlok, salt och

smortill stekning Sell > Pre
Aggstanning peppar. Hall dver fyliningen i pajskalet.

2 st agg . Aggstanning
2 dl vispgradde

2 dl ost riven, lagrad

Topping »
250 g tomat sma i blandade

farger, halverade

Blanda alla ingredienserna och hall Gver i pajskalet
Gradda i ugnen tills &ggstanningen har stannat, ca
30-40 minuter. Légg pa de halverade tomaterna mot
slutet ( sista 10 min).

8 Garnera med farsk oregano vid servering. Servera
med en god gronsallad!
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Ingredienser: Gor sa har:
Pajdeg Pajskal

3 dl vetemjol

Satt ugnen pa 200°.

125 g smor kylskapskallt . . .
9 viskap Hacka samman smor och mjél fér hand eller i

2 msk vatten

Fylining | matberedare till en grynig massa. Tillsatt vatten och

300 g notfars ' arbeta snabbt ihop till en smidig deg.

250 g champinjoner farska, Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm i diameter,

skivade ) garna med |ostagbar kant. Stall i frysen 10 min.

:lilt gul 18k stor, finhackad Forgradda pajskalet i mitten av ugnen ca 10 min.
yftor vitlok pressade Fylining

1 st buljongtarning

2 msk tomatpuré Skala och finhacka I6ken. Fras I6ken och

2 msk ketchup champinjonerna i matfettet i en stor stekpanna.
0,5 msk soja kinesisk . Laggifarsen. Dela sonder kéttet med en tragaffel.
0.5 di vatten | | Stek under omrorning tills farsen fatt fin farg
?a'ltr'?g;g‘;i; farsk. hackad Tillsatt vatten, tomatpuré, ketchup, soja och
(spara lite til dekorétion) buljongtarning. Koka i ca 3 minuter. Smaksatt
smbrtill stekning | kottfarssasen med oregano, pressad vitlok, salt och
Aggstanning ' peppar. Hall &ver fyliningen i pajskalet.
2stagg . Aggstanning
2 dl vispgradde Blanda alla ingredienserna och hall Gver i pajskalet
.?.:Ilasis':;ven' lagrad - Gradda | ugnen t_i_lls égﬂgstanningen har stannat, ca
250 g tomat smé i blandade 30-40 minuter. Lagg pa de halverade tomaterna mot
farger, halverade slutet ( sista 10 min).

Garnera med farsk oregano vid servering. Servera
med en god gronsallad!
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