sSommardrink med rostade

jord

4 port.

Ingredienser:

2 liter jordgubbar

2 msk socker

2,5 dl citronsaft farskpressad
(ca 3-5 citroner beroende pa
storlek)

8 dI vatten

6 kvistar farsk mynta ca 30
blad
Sockerlag
2 dI socker
2 dI vatten
Garnering
citronskivor
jordgubbar
farsk mynta

gubbar, mynta & citron

Gor sa har:

Varm ugnen till 200 grader.

Snoppa och skiva jordgubbarna och lagg dem i en lag
ugnsform. Ordna dem till ett jamnt lager och stré dver 2 msk
socker. Rosta i ugnen ca 25 minuter tills de ar nagot mjuka,
morkare och har bérjat safta sig. Ta ut och stéll att svalna.
Under tiden jordgubbarna rostas kokar du upp sockerlagen

i en kastrull. Ror hela tiden tills allt socker 16sts upp. Stall att
svalna.

Kor jordgubbarna och all saften fran dem i en mixer till en slat
puré. Sila genom en finmaskig sil.

Tillsatt myntan och mixa allt igen. Tillsatt citronsaften och
resterande vattnet. Blanda.

Ror i sockerlagen, lite i taget tills du tycker drinken ar
tillrackligt sot. Det &r inte sakert att du behdver anvanda all
sockerlag, det beror pa hur séta jordgubbar du anvant.

Hall upp i en tillbringare och stéll i kylen ca 30 minuter sa att
alla smakerna blandas.

Servering

Vill du ha en klar drink utan myntablad sa silar du den en
gang till.

Hall upp saften i isfyllda glas. Garnera med citronskivor,
jordgubbar och mynta. Vill du ha vodka i drinken tillsatter du
detta nu.
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Gor sa har:

Varm ugnen till 200 grader.

Snoppa och skiva jordgubbarna och lagg dem i en lag
ugnsform. Ordna dem till ett jamnt lager och stré 6ver 2 msk
socker. Rosta i ugnen ca 25 minuter tills de ar nagot mjuka,
morkare och har bérjat safta sig. Ta ut och stéll att svalna.
Under tiden jordgubbarna rostas kokar du upp sockerlagen

i en kastrull. Ror hela tiden tills allt socker 6sts upp. Stall att
svalna.

Kor jordgubbarna och all saften fran dem i en mixer till en slat
puré. Sila genom en finmaskig sil.

Tillsatt myntan och mixa allt igen. Tillsatt citronsaften och
resterande vattnet. Blanda.
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sockerlag, det beror pa hur séta jordgubbar du anvant.
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alla smakerna blandas.
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jordgubbar och mynta. Vill du ha vodka i drinken tillsatter du
detta nu.
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