Stekta gréna tomater med
basilikamajonnas

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:

1 899 Vispa ihop &gg, filmjolk och tabasco i en skal
1,5 dl filmjélk och stall at sidan.

tabasco nagra stank Hall upp mjélet pa en tallrik.

1,5 dI mjol Blanda strobréd, majsmijdl, salt och peppar i

en grund skal.

Skiva tomaterna o ganska tjocka skivor.
Doppa tomaterna forst i mjolet, darefter i
aggblandningen och sist i strobrodet.

Hetta upp oljan i en stor gjutjarnspanna. Lagg
i tomaterna nagra at gangen och fritera ca 2
min pa varje sida eller tills de ar gyllenbruna.
Basilikamajonnis L&t rinna av pa hushéllspapper eller ett

1 kruka basilika farsk, grillgaller. Om du inte ska servera tomaterna
hackad direkt kan du l&gga dem p4 ett galler i ugnen
2 dl majonnas pé l&g varme en liten stund for att halla dem

2 msk citronjuice farsk S8 varma.

1,5 dl majsmjol

3 dl strébrod

1 tsk salt

0,5 tsk svartpeppar
6 st tomat gréna
rapsolja

salt efter smak

1 msk dijonsenap ¥ Basilikamajonnés
salt f Blanda hackad basilika , majonnas, citronsaft
svartpeppar - och senap i en skél. Krydda med salt och

peppar. Basilikamajonnéasen kan gdras en dag
i forvag och forvaras tackt i kylskap.

Stekta gréna tomater med
basilikamajonnas

4 port.

Gor sa har:

Vispa ihop &gg, filmjélk och tabasco i en skal
och stall at sidan.

Hall upp mjolet pa en tallrik.

Blanda strobrdd, majsmjol, salt och peppar i
en grund skal.

Skiva tomaterna o ganska tjocka skivor.
Doppa tomaterna forst i mjolet, darefter i
aggblandningen och sist i strébrodet.

Hetta upp oljan i en stor gjutjarnspanna. Lagg
Y i tomaterna nagra at gangen och fritera ca 2
min pa varje sida eller tills de ar gyllenbruna.
Basilikamajonnas Lat rinna av pa hushallspapper eller ett

1 kruka basilika farsk, grillgaller. Om du inte ska servera tomaterna
hackad .. direkt kan du lagga dem pa ett galler i ugnen
2 dl majonnas pa lag varme en liten stund for att halla dem
2 msk citronjuice farsk varma.

1 msk dijonsenap . Basilikamajonnas

Ingredienser:
1agg

1,5 dl filmjolk
tabasco nagra stank
1,5 dl mjol

1,5 dl majsmjol

3 dI strébrod

1 tsk salt

0,5 tsk svartpeppar
6 st tomat grona
rapsolja

salt efter smak

salt | Blanda hackad basilika , majonnas, citronsaft
svartpeppar

och senap i en skal. Krydda med salt och
peppar. Basilikamajonnasen kan goéras en dag
i forvag och forvaras tackt i kylskap.

Stekta gréna tomater med
basilikamajonnas

4 port.

Gor sa har:

Vispa ihop &gg, filmjélk och tabasco i en skal
och stall at sidan.

Hall upp mjdlet pa en tallrik.

Blanda strobrdd, majsmjol, salt och peppar i
en grund skal.

Skiva tomaterna o ganska tjocka skivor.
Doppa tomaterna forst i mjolet, darefter i
aggblandningen och sist i strébrodet.

Hetta upp oljan i en stor gjutjarnspanna. Lagg
i tomaterna nagra at gangen och fritera ca 2
min pa varje sida eller tills de ar gyllenbruna.
Lat rinna av pa hushallspapper eller ett
grillgaller. Om du inte ska servera tomaterna
direkt kan du lagga dem pa ett galler i ugnen
pa lag varme en liten stund for att halla dem

Ingredienser:

14agg

1,5 dI filmjolk
tabasco nagra stank
1,5 dl mjol

1,5 dl majsmjol

3 dI strobrod

1 tsk salt

0,5 tsk svartpeppar
6 st tomat grona
rapsolja

salt efter smak
Basilikamajonnas

1 kruka basilika farsk,
hackad

2 dl majonnas

2 msk citronjuice farsk varma.

1 msk dijonsenap % Basilikamajonnas

salt f Blanda hackad basilika , majonnas, citronsaft
svartpeppar . och senap i en skal. Krydda med salt och
peppar. Basilikamajonndsen kan goéras en dag
i forvag och forvaras tackt i kylskap.

Stekta gréna tomater med
basilikamajonnas

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:

14899 Vispa ihop &gg, filmjolk och tabasco i en skal
1,5 dl filmjolk och stall at sidan.

tabasco nagra stank
1,5 dI mjol

1,5 dl majsmijol

3 dl strobrod

1 tsk salt

0,5 tsk svartpeppar
6 st tomat grona
rapsolja

salt efter smak

Hall upp mjolet pa en tallrik.
Blanda strobréd, majsmjol, salt och peppar i
en grund skal.
Skiva tomaterna o ganska tjocka skivor.
Doppa tomaterna forst i mjolet, darefter i
aggblandningen och sist i strébrodet.
Hetta upp oljan i en stor gjutjarnspanna. Lagg
i tomaterna nagra at gangen och fritera ca 2
min pa varje sida eller tills de ar gyllenbruna.
Basilikamajonnds Lat rinna av pa hushallspapper eller ett
1 kruka basilika farsk, grillgaller. Om du inte ska servera tomaterna
hackad direkt kan du ldgga dem pa ett galler i ugnen
2 dl majonnés pa lag varme en liten stund for att halla dem
2 msk citronjuice farsk varma.
1 msk dijonsenap " Basilikamajonnis
salt Blanda hackad basilika , majonnas, citronsaft
svartpeppar _och senap i en skal. Krydda med salt och

: . peppar. Basilikamajonnasen kan goras en dag
i forvag och forvaras tackt i kylskap.




