


Amerikansk pumpapaj

10 port.

Ingredienser:
Pajdeg

3 dl vetemjdl

2 msk socker

125 g smor

1 st aggula

Fylining

4 dl pumpa skalad, urkar-
nad och grov hackad
2 st agg

2 dl strésocker

1 tsk kanel

1 tsk ingefara malen
1 krm salt

2 msk vetemjol

2 dl vispgradde

Gor sa har:

Hacka ihop mjél, socker och smér till en grynig
massa. Tillsatt aggulan och arbeta ihop till en
deg. Tryck ut i en ugnssaker form, ca 24 cm i
diameter. Lat vila i kyl ca 30 min.

Satt ugnen pa 200°. Koka pumpan i lattsaltat
vatten 5-8 min. Hall av vattnet i en sil, pumpan
ska vara val avrunnen. Mixa pumpan till puré
och lat den svalna nagot. Tillsatt &ggen ett i
taget. Blanda ner resten av ingredienserna till
fyllningen och hall i pajformen. For detta far du
rakna med ytterligare ett par dl vispgradde.
Gradda i nedre delen av ugnen 40-50 min. Lat
pajen kallna pa galler.

Vispad gradde eller glass ar gott till.
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