
Gör så här: 
Dela äpplena till klyftor, dela sedan klyftorna 
i mindre skivor. Bred nutella på en sida av 
äppleskivorna.
Ställ minimarshmallows på nutellan. Lägg 
sedan en andra äppleskiva med nutella neråt 
på marshmallowsen.

4 port. 

Ingredienser:
2 st äpple röda
4 msk nutella eller 
jordnötssmör
1 pkt marshmallows 
mini
Dekoration
mynta bladen
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