Chokladformar med hallonfluff  Chokladformar med hallonfluff

6 port. 6 port.

Ingredienser: Gor sé har: Ingredienser: Gor sé hér:

Muffins Satt ugnen pa 225°. Hacka chokladen och Muffins Satt ugnen pa 225°. Hacka chokladen och

100 gram mérk choklad smalt den med smor i mikro eller vattenbad. 100 gram mérk choklad smalt den med smor i mikro eller vattenbad.

75 gram smar Vispa agg och socker posigt. ROr i 75 gram smor Vispa agg gch socker pdsigt. R(')'r"i

2 stagg chokladsmor och 2 msk kokos. Fordela 2 st 4gg chokladsmér och 2 msk kokos. Férdela

1 dl strésocker smeten i muffinsformar. Grovhacka nétterna 1 dl strésocker smeten i muffinsformar. Grovhacka nétterna

2+1msk kokos och str6 dem och 1 msk kokos 6ver smeten. 2+1msk kokos och str6 dem och 1 msk kokos 6ver smeten.

1 dl notter blandade, Gradda mitt i ugnen ca 10 min. Smeten ska 1 dl nétter blandade, Gradda mitt i ugnen ca 10 min. Smeten ska
vara lite 18s i mitten. Lat svalna. tex. mandlar och vara lite 16s i mitten. L&t svalna.

tex. mandlar och

hasselnétter Hallonfluff hasselnotter Hallonfluff

Hallonfluff Mosa baren grovt. Vispa gradden med Hallonfluff Mosa baren grovt. Vispa gradden med

250 gram hallon farsk vaniljsockret. Blanda ner béren i grédden. 250 gram hg!lon farsk vaniljsockret. Blanda ner béren i gradden.

1,5 dl vispgradde Toppa formarna med fluffet och dekorera med 1,5dl wspg.r.adde Toppa forma!rna meq fluffet och dekorera med
0,5 tsk vaniljsocker hallon och citronmeliss. 0,5 tsk vaniljsocker hallon och citronmeliss.
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