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Citron- & limebars med mynta

20 port.

Ingredienser:

20 st digestivekex

1 dl mjol

1-2 msk strésocker

150 g smor

1 burk kondenserad mjolk
2 stagg

2-3 st citron rivet skal och
juice

2-3 st lime rivet skal och
juice

1-2 krk mynta bladen

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader.

Mixa digestivekexen i en matberedare. Tillsatt
mjol, socker och smalt smor och blanda lite
till. KIa en fyrkantig form i folie (det ska tacka
kanterna). Hall smulblandningen i formen och
tryck ut med fingrarna. Gradda i 6-7 min pa
200 grader.

Blanda kondenserad mjélk, agg och
citronskalet. Riv skalet fran 2 lime och stall at
sidan. Tillsat citron- och limejuicen och blanda
ihop. Hall Gver i en annan skal.

Mixa myntablad och limeskal i samma bunke
som tidigare, hall i halften av citrusfyllningen
och blanda tills du far en harlig gron farg. Hall
detta 6ver smulbotten och sprid ut till ett jamt
lager. Satt in i ugnen i 5-6 min.

Ta ut och hall éver citrusfyllningen, bred ut

till ett jamt lager, och satt in i ugnen igen i ca
10-12 min. Lat kakan svalna och stall in i kylen
nagra timmar sa att den satter sig.

Skar i fyrkanter och dekorera med myntablad
och florsocker vid servering.
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