Galette pa smdérdeg med
sommarfrukter

8 port.

Ingredienser: Gor sa har: ) .

1 pkt smérdeg kyld Dela persikorna, ta ut kdrnorna och skiva
Fyllning frukten. Rulla ut den kylda smérdegen (med

bakpappret) pa en plat.

Blanda mandel, smdr och vaniljsocker

och bred ut blandningen i mitten av

4 msk rasocker smordegsplattan. Lagg fruktskivorna ovanpéa
1 tsk vaniljsocker . och str6 Gver socker. Vik upp och knip ihop

2 msk smor kanterna p& smérdegen och forma till en rund
1,25 dI mandlar malda paj. Grédda i 200 grader ca 15 minuter eller
Topping tills degen &r gyllenbrun och luftig.
aprikosmarmelad ‘ Pensla med aprikosmarmelad som rorts ut i
blandat med lite vatten lite vatten. Toppa med bar och bigarraer och
florsocker att pudra dekorera med citronmeliss eller mynta. Pudra

6-8 st stenfrukter
mogna, tex. aprikos,
persika eller nektarin

Sver lite florsocker 6ver. Servera med vispgradde
bigarraer eller glass.
blabar farska
» ‘
bjérnbar farska l’ :

Galette pa smdérdeg med
sommarfrukter

8 port.

Ingredienser: Gor sa har:

1 pkt smordeg kyld Dela persikorna, ta ut karnorna och skiva
Fylining frukten. Rulla ut den kylda smérdegen (med

bakpappret) pa en plat.

Blanda mandel, smér och vaniljsocker

och bred ut blandningen i mitten av
smordegsplattan. Lagg fruktskivorna ovanpa
och stro éver socker. Vik upp och knip ihop
kanterna pa smordegen och forma till en rund
paj. Gradda i 200 grader ca 15 minuter eller
Topping tills degen &r gyllenbrun och luftig.
aprikosmarmelad ‘ Pensla med aprikosmarmelad som rorts ut i
blandat med lite vatten lite vatten. Toppa med bar och bigarraer och
florsocker att pudra dekorera med citronmeliss eller mynta. Pudra

6-8 st stenfrukter
mogna, tex. aprikos,
persika eller nektarin
4 msk rasocker

1 tsk vaniljsocker

2 msk smor

1,25 dI mandlar malda

over lite florsocker 6ver. Servera med vispgradde
bigarraer eller glass.
blabar farska

bjérnbar farska
citronmeliss eller mynta

Galette pa smdordeg med
sommarfrukter

8 port.

Ingredienser: Gor sa har:

1 pkt smordeg kyld Dela persikorna, ta ut karnorna och skiva
Fylining frukten. Rulla ut den kylda smérdegen (med

6-8 st stenfrukter
mogna, tex. aprikos,
persika eller nektarin
4 msk rasocker

1 tsk vaniljsocker

2 msk smor

1,25 dI mandlar malda

bakpappret) pa en plat.

Blanda mandel, smoér och vaniljsocker

och bred ut blandningen i mitten av
smordegsplattan. Lagg fruktskivorna ovanpa
och stro éver socker. Vik upp och knip ihop
kanterna pa smordegen och forma till en rund
paj. Gradda i 200 grader ca 15 minuter eller

Topping tills degen ar gyllenbrun och luftig.
aprikosmarmelad Pensla med aprikosmarmelad som rorts ut i
blandat med lite vatten ‘ lite vatten. Toppa med bar och bigarraer och
florsocker att pudra dekorera med citronmeliss eller mynta. Pudra
over lite florsocker 6ver. Servera med vispgradde
bigarraer ~ eller glass.

blabar farska

bjérbér farska .

citronmeliss eller mynta

Galette pa smdérdeg med
sommarfrukter

8 port.

Ingredienser: Gor sa har:

1 pkt smordeg kyld Dela persikorna, ta ut kdrnorna och skiva
Fylining frukten. Rulla ut den kylda smérdegen (med

6-8 st stenfrukter
mogna, tex. aprikos,
persika eller nektarin
4 msk rasocker

1 tsk vaniljsocker

bakpappret) pa en plat.

Blanda mandel, smér och vaniljsocker

och bred ut blandningen i mitten av
smordegsplattan. Lagg fruktskivorna ovanpa
och stro éver socker. Vik upp och knip ihop

2 msk smér kanterna pa smordegen och forma till en rund
1,25 dl mandlar malda paj. Grédda i 200 grader ca 15 minuter eller
Topping tills degen &r gyllenbrun och luftig.
aprikosmarmelad Pensla med aprikosmarmelad som rorts ut i
blandat med lite vatten lite vatten. Toppa med bar och bigarraer och
florsocker att pudra dekorera med citronmeliss eller mynta. Pudra
Over | lite florsocker Gver. Servera med vispgradde
bigarraer eller glass.

blabar farska

bjérnbar farska

citronmeliss eller mynta



