Héstig svamppasta med

lingon

4 porf.

Ingredienser:

400 gram pasta

2 klyftor vitlok

2 msk smor

400 gram svamp blanda
géarna olika sorter

1 st gullok

1 pkt Bacon

1 msk tryffelolja

salt

peppar

1 ask ruccola
vasterbottenost riven
lingon farska, frysta eller
rarérda

Gor sa har:

Koka pastan enligt anvisning pa paketet. Hacka
16k och vitlok, och skiva svampen. Fras baconet
latt knaprigt i en stekpanna. Ta upp det och fras
svampen, ldken och vitldken i samma panna med lite
extra olja.

Blanda i baconet och krydda med tryffelolja, salt
och peppar. Lat koka ihop en stund. Servera den
nykokta pastan med svampen, ruccola, riven
vasterbottensost och farska, frysta eller rarérda
lingon samt eventuellt ett gott bréd.

Héstig svamppasta med

Ungon

4 port:

Ingredienser:

400 gram pasta

2 klyftor vitlok

2 msk smor

400 gram svamp blanda
garna olika sorter

1 st gullék

1 pkt Bacon

1 msk tryffelolja

salt

peppar

1 ask ruccola
vasterbottenost riven
lingon farska, frysta eller
rarérda

Gor sa har:

Koka pastan enligt anvisning pa paketet. Hacka
16k och vitlok, och skiva svampen. Fras baconet
latt knaprigt i en stekpanna. Ta upp det och fras
svampen, I6ken och vitléken i samma panna med lite
extra olja.

Blanda i baconet och krydda med tryffelolja, salt
och peppar. Lat koka ihop en stund. Servera den
nykokta pastan med svampen, ruccola, riven
vasterbottensost och farska, frysta eller rarérda
lingon samt eventuellt ett gott brod.

Héstig svamppasta med

Ungon

4 port:

Ingredienser:

400 gram pasta

2 klyftor vitlok

2 msk smor

400 gram svamp blanda
garna olika sorter

1 st gullék

1 pkt Bacon

1 msk tryffelolja

salt

peppar

1 ask ruccola
vasterbottenost riven

lingon farska, frysta eller

rarérda

Gor sa har:

Koka pastan enligt anvisning pa paketet. Hacka
10k och vitlok, och skiva svampen. Fras baconet
latt knaprigt i en stekpanna. Ta upp det och fras
svampen, I6ken och vitléken i samma panna med lite
extra olja.

Blanda i baconet och krydda med tryffelolja, salt
och peppar. Lat koka ihop en stund. Servera den
nykokta pastan med svampen, ruccola, riven
vasterbottensost och farska, frysta eller rarérda
lingon samt eventuellt ett gott brod.

Héstig svamppasta med

lingon

4 port:

Ingredienser:

400 gram pasta

2 Klyftor vitlok

2 msk smor

400 gram svamp blanda
garna olika sorter

1 st gullék

1 pkt Bacon

1 msk tryffelolja

salt

peppar

1 ask ruccola
vasterbottenost riven
lingon farska, frysta eller
rarérda

Gor sa har:

Koka pastan enligt anvisning pa paketet. Hacka
10k och vitlok, och skiva svampen. Fras baconet
latt knaprigt i en stekpanna. Ta upp det och fras
svampen, |6ken och vitloken i samma panna med lite
extra olja.

Blanda i baconet och krydda med tryffelolja, salt
och peppar. Lat koka ihop en stund. Servera den
nykokta pastan med svampen, ruccola, riven
vasterbottensost och farska, frysta eller rarérda
lingon samt eventuellt ett gott bréd.



