


ostpaj med fikon och
paronsalsa

4 port.

Ingredienser:

Paj

3 stagg

3 dI mjélk

0,5 tsk salt

1 krm vitpeppar nymalen
4 dl ost lagrad, riven
Fikon och Paronsalsa
5 st fikon torkade

2 st fikon farska

1 st paron moget

2 msk valnétskarnor grovt
hackade

ruccola

1 msk Olivolja eller val-
nétsolja

2 tsk citron saften
flingsalt

peppar nymalen

Gor sa har:

Paj

Satt ugnen pa 200 grader. Gor pajdegen.
Kavla eller tryck ut degen i en pajform med
l6stagbar kant som mater cirka 26 centimeter i
diameter. Férgradda pajskalet.

Vispa ihop agg, mjolk, salt och peppar. Blanda
i osten. Hall aggstanningen i det forgraddade
pajskalet. Gradda pajen i mitten av ugnen tills
fyllningen stannat och pajen har fin farg, cirka
40 minuter.

Fikon och Péaronsalsa

Strimla de torkade fikonen. Skar de farska
fikonen och paronet i klyftor. Blanda fikon,
paron, noétter och ruccolasallad. Droppa 6ver
olja och citronsaft och krydda med salt och
peppar. Fordela salsan pa pajen.
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