Pannacotta med kanelbasilika
och dpplekompott

4 port.
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Ingredienser: Gor sa har: _ . o
1 pkt panacotta mix " Koka pannacottan i kastrull enligt anvisningar

vispgradde till mixen
mijélk till mixen Nu fér det inte kokal! H&ll i 6ver i formar eller
20-30 st kanelbasilika glas. Stall pannacottan i kylen ca 40 min.
blad R6r samman alla ingredienser, utom smoret
Appelkompott och &ppletérningarna, till sésen i en kastrull.
0,5 dl &ppeljuice kon- L&t det koka upp under omrérning. Tillsatt

centrerad applebitarna och sméret och 14t sdsen
smakoka tills &pplena mjuknat, ca 15 minuter
Vid servering: Hall applekompotten dver
pannacottan. Dekorera med apple och
kanelbasilika.

3,5 dl vatten

1 tsk kanel malen
1 tsk maizena
0,5 dI strésocker
3 st apple skalade och
urkarnade i tarningar
1 tsk smor
Dekoration
kanelbasilika

apple skivor

Pannacotta med kanelbasilika
och dpplekompott

4 port.

b | Gor sa har:
Koka pannacottan i kastrull enligt anvisningar
pa forpackningen. Lagg i kanelbasilikabladen.
mjolk till mixen Nu far det inte koka!! Hall i over i formar eller
20-30 st kanelbasilika glas. Stall pannacottan i kylen ca 40 min.
blad Roér samman alla ingredienser, utom sméret
Appelkompott och appletarningarna, till sasen i en kastrull.
0,5 dl appeljuice kon- Lat det koka upp under omrorning. Tillsatt
centrerad applebitarna och smoret och lat sasen
3,5 dl vatten smakoka tills &pplena mjuknat, ca 15 minuter
1 tsk kanel malen Vid servering: Hall applekompotten éver
1 tsk maizena pannacottan. Dekorera med apple och
0,5 dl strésocker kanelbasilika.
3 st apple skalade och
urkarnade i tarningar
1 tsk smor
Dekoration
kanelbasilika
apple skivor

Ingredienser:
1 pkt panacotta mix
vispgradde till mixen

pa forpackningen. Lagg i kanelbasilikabladen.

Pannacotta med kanelbasilika
och dpplekompott

4 port.
Ingredienser: ¥ Gérsa har:
1 pkt panacotta mix " Koka pannacottan i kastrull enligt anvisningar
vispgradde till mixen pa férpackningen. Lagg i kanelbasilikabladen.
mjolk till mixen Nu far det inte koka!! Hall i dver i formar eller
20-30 st kanelbasilika glas. Stall pannacottan i kylen ca 40 min.
blad R&ér samman alla ingredienser, utom smoéret
Appelkompott och appletarningarna, till sasen i en kastrull.
0,5 dl appeljuice kon- Lat det koka upp under omrorning. Tillsatt
centrerad applebitarna och smoret och lat sasen

3,5 dl vatten smakoka tills dpplena mjuknat, ca 15 minuter
1 tsk kanel malen Vid servering: Hall applekompotten éver

1 tsk maizena pannacottan. Dekorera med apple och

0,5 dl strésocker kanelbasilika.

3 st apple skalade och
urkarnade i tarningar
1 tsk smér
Dekoration
kanelbasilika

apple skivor

Pannacotta med kanelbasilika
och dpplekompott

4 port.

] Gor sa har:
Koka pannacottan i kastrull enligt anvisningar
pa forpackningen. Lagg i kanelbasilikabladen.
mjolk till mixen Nu far det inte koka!! Hall i dver i formar eller
20-30 st kanelbasilika glas. Stall pannacottan i kylen ca 40 min.
blad R6r samman alla ingredienser, utom sméret
Appelkompott och appletarningarna, till sasen i en kastrull.
0,5 dl &ppeljuice kon- Lat det koka upp under omréring. Tillsatt
centrerad applebitarna och smoéret och lat sasen
3,5 dl vatten smakoka tills &pplena mjuknat, ca 15 minuter
1 tsk kanel malen Vid servering: Hall applekompotten Gver
1 tsk maizena pannacottan. Dekorera med &pple och
0,5 dl strésocker

kanelbasilika.
3 st apple skalade och

urkarnade i tarningar W

1 tsk smor
Dekoration
kanelbasilika
apple skivor

Ingredienser:
1 pkt panacotta mix
vispgradde till mixen




