Pumpapaj med farska dadlar

& mork rom

12 port. (bitar)

Ingredienser:

Pajdeg

150 gram smor

2 msk strésocker

3-4 dI mjol

1-2 msk vatten

Fylining

3 stagg

4 dl pumpa kokt, passerad
och val avrunnen

1,25 dI I6nnsirap gar aven
bra med vanlig sirap

2,5 dl gradde

2 msk mork rom

1 tsk kanel

1 tsk ingefara

1 tsk muskot

1 krm salt

10 st dadlar urkérnade och
grovhackade

6 st dadlar urkarnade, till
garnering

Gor sa har:

Pajdeg

Blanda till en deg i matberedare, stall kallt 30 min.
Tryck ut degen i en pajform. Gor en rundel av
bakplatspapper och lagg éver pajformen. Fyll med ris
for att forhindra att pajens form andras. Forgradda i
ugn pa 225° ca 10-15 min.

Fylining

Vispa agg och sirap, lagg i pumpapurén och gradde.
Blanda i 6vriga ingredienser och blanda val. Hall
forsiktigt i pumpafyliningen i det forgraddade
pajskalet. Str6 dver de grovhackade dadlarna och
lat dom sjunka ner i fyllningen. Gradda i 175° tills
fyliningen stelnat vid kanterna men ar flytande i
mitten ca 35 min.

Lat pajen svalna, den mjuka mittdelen stelnar av
den kvarvarande varmen. Dekorera med dadlar
(halverade och urkarnade) och servera med
lattvispad gradde eller vaniljglass.
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Pumpapaj med farska dadlar

2 mork rom

12 port. (bitar)

Ingredienser:

Pajdeg

150 gram smor

2 msk strosocker

3-4 dl mjol

1-2 msk vatten

Fylining

3 st agg

4 dl pumpa kokt, passerad
och val avrunnen

1,25 dI I6nnsirap gar aven
bra med vanlig sirap

2,5 dl gradde

2 msk moérk rom

1 tsk kanel

1 tsk ingefara

1 tsk muskot

1 krm salt

10 st dadlar urkérnade och
grovhackade

6 st dadlar urkarnade, till
garnering

Gor sa har:

Pajdeg

Blanda till en deg i matberedare, stall kallt 30 min.
Tryck ut degen i en pajform. Gor en rundel av
bakplatspapper och lagg 6ver pajformen. Fyll med ris
for att forhindra att pajens form andras. Férgradda i
ugn pa 225° ca 10-15 min.

Fylining

Vispa agg och sirap, lagg i pumpapurén och gradde.
Blanda i 6vriga ingredienser och blanda val. Hall
forsiktigt i pumpafyliningen i det férgraddade
pajskalet. Stroé 6ver de grovhackade dadlarna och
lat dom sjunka ner i fyliningen. Gradda i 175° tills
fyllningen stelnat vid kanterna men ar flytande i
mitten ca 35 min.

Lat pajen svalna, den mjuka mittdelen stelnar av
den kvarvarande varmen. Dekorera med dadlar
(halverade och urkarnade) och servera med
lattvispad gradde eller vaniljglass.
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Pumpapaj med farska dadlar
8 mork rom

12 port. (bitar)

Ingredienser:

Pajdeg

150 gram smor

2 msk strosocker

3-4 dI mjol

1-2 msk vatten

Fylining

3 st agg

4 dl pumpa kokt, passerad
och val avrunnen

1,25 dl I6nnsirap gar dven
bra med vanlig sirap

2,5 dl gréadde

2 msk moérk rom

1 tsk kanel

1 tsk ingefara

1 tsk muskot

1 krm salt

10 st dadlar urké@rnade och
grovhackade

6 st dadlar urkarnade, till
garnering

Gor sa har:

Pajdeg

Blanda till en deg i matberedare, stall kallt 30 min.
Tryck ut degen i en pajform. Gor en rundel av
bakplatspapper och lagg éver pajformen. Fyll med ris
for att férhindra att pajens form andras. Férgradda i
ugn pa 225° ca 10-15 min.

Fylining

Vispa agg och sirap, lagg i pumpapurén och gradde.
Blanda i 6vriga ingredienser och blanda val. Hall
forsiktigt i pumpafyliningen i det férgraddade
pajskalet. Stré 6ver de grovhackade dadlarna och
lat dom sjunka ner i fyllningen. Gradda i 175° tills
fyliningen stelnat vid kanterna men ar flytande i
mitten ca 35 min.

Lat pajen svalna, den mjuka mittdelen stelnar av
den kvarvarande varmen. Dekorera med dadlar
(halverade och urkarnade) och servera med
lattvispad gradde eller vaniljglass.
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Pumpapaj med farska dadlar

2 mork rom

12 port. (bitar)

Ingredienser:

Pajdeg

150 gram smor

2 msk strosocker

3-4 dI mjol

1-2 msk vatten

Fyllning

3 st agg

4 dl pumpa kokt, passerad
och val avrunnen

1,25 dl I6nnsirap gar aven
bra med vanlig sirap

2,5 dl gradde

2 msk mork rom

1 tsk kanel

1 tsk ingefara

1 tsk muskot

1 krm salt

10 st dadlar urké@rnade och
grovhackade

6 st dadlar urkarnade, till
garnering

Gor sa har:

Pajdeg

Blanda till en deg i matberedare, stall kallt 30 min.
Tryck ut degen i en pajform. Gor en rundel av
bakplatspapper och lagg éver pajformen. Fyll med ris
for att férhindra att pajens form andras. Férgradda i
ugn pa 225° ca 10-15 min.

Fylining

Vispa agg och sirap, l1dgg i pumpapurén och gradde.
Blanda i 6vriga ingredienser och blanda val. Hall
forsiktigt i pumpafyliningen i det férgraddade
pajskalet. Stré 6ver de grovhackade dadlarna och
lat dom sjunka ner i fyliningen. Gradda i 175° tills
fyliningen stelnat vid kanterna men &r flytande i
mitten ca 35 min.

Lat pajen svalna, den mjuka mittdelen stelnar av
den kvarvarande varmen. Dekorera med dadlar
(halverade och urkarnade) och servera med
lattvispad gradde eller vaniljglass.
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