Rarérda lingon

1 skal

Ingredienser: Gor sa har: .
5 dl lingon farska eller Rensa lingonen i vattenbad om de inte redan

ar rensade. Skrapet flyter 1att upp i vattnet. Lat

dem rinna av i en sil.

# Blanda med socker lite i taget till lagom s6tma
4 enligt egen smak. Rér sakta om tills sockret

@ |6st sig och baren borjar safta sig.
(

frysta
2,5 dl socker

Du kan servera lingonen direkt men de blir
annu godare om de far dra sig nagra timmar.
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