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Vasterbottenpaj med
kantareller & bondbénor

6 port.

Ingredienser:
Paj

75 gram smor

3 dl dinkelsikt

1 dl kesella

1 krm salt

Fylining

1,5 dl vispgradde

1 dl mjol

2 st agg

0,5 tsk salt

2 krm vitpeppar

1 krm muskot

200 gram vasterbottenost
riven

Kantareller & bénor

Gor sa har:

Paj

Mixa smor och mjél till smulor. Tillsatt kesella
och salt och blanda snabbt ihop till en deg.
Tryck ut degen i en pajform och nagga botten
med en gaffel. Kyl i ca 30 min. Satt ugnen pa
200 grader och forgradda pajskalet i 12-15
min.

Fyllning

Vispa ihop alla ingredienser till fyllningen utom
osten. Ror sedan sist ner osten och hall i
pajskalet. Gradda mitt i ugnen ca 25 min.
Kantareller & bénor

Plocka bénorna ur artskidorna och férvall dem
1-2 min i kokande vatten. Skolj i kallt vatten

250 gram bonor bondbénor och "ploppa” ut bénorna ur skalet.

500 gram kantareller
3 msk smor

0,5 tsk salt

1 krm vitpeppar

Rensa kantarellerna och fras dem i 1 msk
smor pa medelhdg varme tills all vatsk dunstat
bort. H6j varmen och tillsatt 2 msk smor.

Stek tills de fatt fin farg. Krydda med salt och
peppar och blanda i bonorna. Férdela fraset
pa pajen och servera.
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