Brietarta med torkad frukt och
notter

6 port.

Ingredienser: Gorsahar: . .

6 st stjarnanis L&gg stjarnanisen i honungen och lat dra, garna ett
1 dl honung flytande ;. par timmar.

1 st brietarta ca 700g Satt ugnen pa 200 grader. Stall in osten i cirka 7-8
100 g nétter blandade minuter sa att den mjuknar nagot.

100 g torkad frukt t.ex. | Rosta nétterna i en torr, inte alltfér het panna och
aprikoser, fikon, tranbér, ‘ hacka den torkade frukten. Blanda samman notter

russin, dadlar och frukt. ) ) ) )
Ta ut osten och férdela nétblandningen ovanpa den

5 | varma osten. Ringla 6ver honungen och garnera
\ med stjarnanisen.
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Brietarta med torkad frukt och
notter

6 port.

Ingredienser: Gor sa har:

6 st stjarnanis j Lagg stjarnanisen i honungen och lat dra, garna ett
1 dl honung flytande (+ partimmar.

1 st brietarta ca 700g Satt ugnen pa 200 grader. Stall in osten i cirka 7-8
100 g nétter blandade minuter sa att den mjuknar nagot.

100 g torkad frukt t.ex. 4 Rosta nétterna i en torr, inte alltfér het panna och
aprikoser, fikon, tranbar, hacka den torkade frukten. Blanda samman notter
russin, dadlar . och frukt.

. Ta ut osten och fordela nétblandningen ovanpa den
‘\ ~varma osten. Ringla éver honungen och garnera
\ med stjarnanisen.
. .
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Brietarta med torkad frukt och
notter

6 port.

Ingredienser: Gor sa har:

6 st stjarnanis 1 Lagg stjarnanisen i honungen och lat dra, garna ett
1 dl honung flytande | partimmar.

1 st brietarta ca 700g
100 g nétter blandade
100 g torkad frukt t.ex.

Satt ugnen pa 200 grader. Stéll in osten i cirka 7-8
minuter sa att den mjuknar nagot.
Rosta nétterna i en torr, inte alltfor het panna och

a

och frukt.
Ta ut osten och fordela nétblandningen ovanpa den

) . varma osten. Ringla ver honungen och garnera
| med stjérnanisen.

russin, dadlar

aprikoser, fikon, tranbar, . hacka den torkade frukten. Blanda samman nétter

Brietarta med torkad frukt och
notter

6 port.

Ingredienser: Gor sa har:

6 st stjérnanis L&gg stjdrnanisen i honungen och l&t dra, gérna ett
1 dl honung flytande !’ par timmar.

1 st brietarta ca 700g Satt ugnen pa 200 grader. Stall in osten i cirka 7-8
100 g nétter blandade minuter sa att den mjuknar nagot.
100 g torkad frukt t.ex. . Rosta nétterna i en torr, inte alltfér het panna och
aprikoser, fikon, tranbar, hacka den torkade frukten. Blanda samman nétter
russin, dadlar . och frukt.

Ta ut osten och férdela nétblandningen ovanpa den
varma osten. Ringla éver honungen och garnera
med stjarnanisen.




