Paj med varlok, senap, skinka
& vasterbottenost

6 port.

Ingredienser: Gor sa har:
1 pkt moérdeg fardig, kyld | Koka upp potatisen och lat den sjuda i 15 minuter
300 gram potatis sma ¢+ eller tills de ar mjuka. Rinn av val och stall dem at
1,25 dl gradde sidan tills de svalnat.
100 gram vasterbottenost Varm ugnen till 200 grader. Lyft forsiktigt ut
2 msk senap grovkornig, L mordegen ur paketet och placera den i en ugnsséaker
sot ' form. Tryck varsamt ut degen mot kanterna utan att
6 skivor skinka degen gar sénder. Skér bort verskottet och nagga
1-2 knp salladslok trimmas pajskalet med en gaffel. Férgradda pajskaleti 15
och halveras pa langden minuter.
Skar potatisen i 1/2 cm tunna skivor och férdela dem
i pajskalet. Vispa agg, gradde, ost och senap i en
skal och krydda med salt och peppar efter smak.
Lagg skinkan och sedan varldken ovanpa potatisen.
Hall éver aggsmeten och gradda i 15 minuter tills
‘/ fyliningen stannat. Lat st& i 5 minuter fore servering.

Paj med varlok, senap, skinka
& vasterbottenost
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Ingredienser: | GOr sa har:
1 pkt moérdeg fardig, kyld / Koka upp potatisen och lat den sjuda i 15 minuter
300 gram potatis sma ¢+ eller tills de ar mjuka. Rinn av val och stéll dem at
1,25 dl gradde sidan tills de svalnat.
100 gram vasterbottenost Varm ugnen till 200 grader. Lyft forsiktigt ut
2 msk senap grovkornig, P mordegen ur paketet och placera den i en ugnssaker
s6t 1 form. Tryck varsamt ut degen mot kanterna utan att
6 skivor skinka degen gar sonder. Skar bort 6verskottet och nagga
1-2 knp salladsldk trimmas pajskalet med en gaffel. Férgradda pajskalet i 15
och halveras pa langden minuter.
Skar potatisen i 1/2 cm tunna skivor och férdela dem
i pajskalet. Vispa agg, gradde, ost och senap i en
skal och krydda med salt och peppar efter smak.
Lagg skinkan och sedan varléken ovanpa potatisen.
Hall 6ver aggsmeten och gradda i 15 minuter tills
‘/ fyliningen stannat. Lat sta i 5 minuter fore servering.
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Ingredienser: Gor sa har:

1 pkt moérdeg fardig, kyld /' Koka upp potatisen och lat den sjuda i 15 minuter
300 gram potatis sma - eller tills de &r mjuka. Rinn av val och stall dem at
1,25 dl gradde sidan tills de svalnat.

100 gram vasterbottenost L Varm ugnen till 200 grader. Lyft forsiktigt ut

2 msk senap grovkornig, mordegen ur paketet och placera den i en ugnssaker
sot 1+ form. Tryck varsamt ut degen mot kanterna utan att
6 skivor skinka degen gar sonder. Skér bort dverskottet och nagga
1-2 knp salladsldk trimmas pajskalet med en gaffel. Férgradda pajskaleti 15
och halveras pa langden minuter.
Skar potatisen i 1/2 cm tunna skivor och férdela dem
i pajskalet. Vispa agg, gradde, ost och senap i en
skal och krydda med salt och peppar efter smak.
Lagg skinkan och sedan varléken ovanpa potatisen.
Hall dver aggsmeten och gradda i 15 minuter tills
‘/ fyliningen stannat. Lat sta i 5 minuter fore servering.
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Ingredienser: . GOr sa har:

1 pkt mordeg fardig, kyld / Koka upp potatisen och lat den sjuda i 15 minuter
300 gram potatis sma © eller tills de &r mjuka. Rinn av val och stall dem at

1,25 dl gradde sidan tills de svalnat.
100 gram vasterbottenost Varm ugnen till 200 grader. Lyft forsiktigt ut
2 msk senap grovkornig, Ld mordegen ur paketet och placera den i en ugnsséaker
s6t form. Tryck varsamt ut degen mot kanterna utan att
6 skivor skinka degen gar sonder. Skar bort 6verskottet och nagga
1-2 knp salladslok trimmas pajskalet med en gaffel. Férgradda pajskaleti 15
och halveras pa langden minuter.
Skar potatisen i 1/2 cm tunna skivor och férdela dem
i pajskalet. Vispa agg, gradde, ost och senap i en
skal och krydda med salt och peppar efter smak.
Lagg skinkan och sedan varldken ovanpa potatisen.
Hall dver aggsmeten och gradda i 15 minuter tills
‘/ fyliningen stannat. Lat sta i 5 minuter fére servering.



