Potatis och (8kform Potatis och (8kform

6 port. 6 port.

Ingredienser: § Gorsahér: Ingredienser: & Gor sa har:

8 st potatis ~ Skala potatisen och skar dem i skivor. Klyfta 8 st potatis Skala potatisen och skér dem i skivor. Klyfta

2 st 16k gula, skalade % I6karna grovt. Smdrj en ugnsfast form och 2 st 18k gula, skalade |47 ldkarna grovt. Smérj en ugnsfast form och

2 st 16k roda, skalade lagg i potatis och I6k. Ringla 6ver olivolja och 2 st 16k roda, skalade lagg i potatis och I6k. Ringla éver olivolja och
Olivolja farska orter. Salta och peppra. Olivolja farska orter. Salta och peppra.

timjan farsk Stek i 2250 ugn i ca 30-40 minuter tills timjan farsk Stek i 2250 ugn i ca 30-40 minuter tills
rosmarin farsk potatisen kanns fardig. Lagg ev. ver folie mot rosmarin farsk potatisen kanns fardig. Lagg ev. 6ver folie mot
svartpeppar slutet sa att inte 16ken branns vid. svartpeppar slutet sa att inte I6ken branns vid.
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