


Potatissallad med
citronmeliss och rékt makrill

4 port.

Ingredienser:

6-8 st potatis kokta, sma,
garna farska

2 dl creme fraiche latt

1 msk majonas

1 msk senap fransk

2 tsk kapris

4 bitar soltorkade tomater
iolja

1 krk citronmeliss finklippt
1 msk rodlok finhackad

4 st makrillfiléer rokta

Gor sa har:

Blanda ihop creme fraiche, majonnas, senap,
16k, kapris, tomat och citronmeliss.

Skala och skiva potatisarna, blanda forsiktigt
ner dem i sasen. Lagg upp pa fat eller i
picknicklada med bitar av makrillfilén. Stro
garna over lite citronmelissblad.
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