Tomtenisse-muffins med
granatgradde

12 st
Ingredienser: Gor sa har: o
Pepparkaka Smélt smoéret i en kastrull och |4t det svalna. Vispa égg och

socker porost. Blanda samman de torra ingredienserna och
vand sedan ner dem i aggsmeten. Tillsatt smor, glégg och fil
och blanda till en jamn smet.

Stall ut muffinsformar pa en bakplat och fyll varje form till 3/4

125 gram smor
1,5 dI graddfil eller fil
0,5 dI starkvinsglégg

2 st &

2.dl sﬂgsocker med smeten. Gradda muffinsen i mitten av ugnen i 10-12
4 dl vetemjol minuter pa 200 grader.

2 tsk bakpulver Granatépplefluff

1 msk kanel Vispa gradde, vaniljsocker och strésocker tills gradden ar

fluffig och blanda ner granatapplekarnor.

Tomteluva

Klicka gradden med granatapplekarnor pa muffinsen. Farga
och forma marsipanen till en tomteluva ovanpa gradden. Det
vita pa luvan gér du genom att spritsa gradde/kristyr eller
sockerpasta och strossla med kokos.

1 tsk kryddnejlika malen
1 tsk ingefara malen
Granatgradde

1-2 dl vispgradde

1 msk vaniljsocker

2 msk strosocker !
1 st granatéapple karnorna
Tomteluva

250-300 gram marsipan eller
mandelmassa

karamellfarg rod

vispgradde

kokos
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Ingredienser: Gor sa har:
Pepparkaka Smalt smoret i en kastrull och lat det svalna. Vispa agg och

125 gram smor socker porost. Blanda samman de torra ingredienserna och

1,5 dI graddfil eller fil vand sedan ner dem i &ggsmeten. Tillsatt smor, glégg och fil
0,5 dI starkvinsglogg och blanda till en jamn smet.

2 st agg Stall ut muffinsformar pa en bakplat och fyll varje form till 3/4

2 dI strosocker med smeten. Gradda muffinsen i mitten av ugnen i 10-12

4 dl vetemjol minuter pa 200 grader.

2 tsk bakpulver Granatapplefluff

1 msk kanel Vispa gradde, vaniljsocker och strosocker tills gradden ar

1 tsk kryddnejlika malen fluffig och blanda ner granatépplekarnor.

1 tsk ingefara malen Tomteluva

Granatgradde Klicka gradden med granatépplekarnor pa muffinsen. Farga

1-2 dI vispgradde

1 msk vaniljsocker

2 msk strésocker

1 st granatapple kérnorna
Tomteluva &
250-300 gram marsipan eller

mandelmassa
karamellfarg rod
vispgradde
kokos

och forma marsipanen till en tomteluva ovanpa gradden. Det
vita pa luvan gor du genom att spritsa graddef/kristyr eller
sockerpasta och strossla med kokos.

Tomtenisse-muffins med
granatgrédde
2

st
Ingredienser: Gor sa har:
Pepparkaka Smalt smoret i en kastrull och lat det svalna. Vispa agg och
125 gram smor . socker pordst. Blanda samman de torra ingredienserna och

1,5 dI graddfil eller fil vand sedan ner dem i 4ggsmeten. Tillsatt smor, glégg och fil
0,5 dl starkvinsglégg och blanda till en jamn smet.

2 st agg Stall ut muffinsformar pa en bakplat och fyll varje form till 3/4
2 dl strésocker med smeten. Gradda muffinsen i mitten av ugnen i 10-12

4 dI vetemjol minuter pa 200 grader.

2 tsk bakpulver Granatapplefluff

1 msk kanel Vispa gradde, vaniljsocker och strosocker tills gradden ar

1 tsk kryddnejlika malen fluffig och blanda ner granatapplekarnor.

1 tsk ingefara malen Tomteluva

Granatgradde Klicka gradden med granatépplekarnor pa muffinsen. Farga

1-2 dI vispgradde

1 msk vaniljsocker

2 msk strésocker

1 st granatépple karnorna
Tomteluva '}
250-300 gram marsipan eller ’
mandelmassa

karamellfarg rod

vispgradde

kokos

och forma marsipanen till en tomteluva ovanpa gradden. Det
vita pa luvan gor du genom att spritsa gradde/kristyr eller
sockerpasta och stréssla med kokos.
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1,5 dI graddfil eller fil vand sedan ner dem i aggsmeten. Tillsatt smor, glégg och fil
0,5 dl starkvinsglégg och blanda till en jamn smet.

2 st agg Stall ut muffinsformar pa en bakplat och fyll varje form till 3/4
2 dI strésocker med smeten. Gradda muffinsen i mitten av ugnen i 10-12

4 dl vetemjol minuter pa 200 grader.

2 tsk bakpulver Granatapplefluff

1 msk kanel Vispa gradde, vaniljsocker och strésocker tills gradden ar

1 tsk kryddnejlika malen fluffig och blanda ner granatapplekarnor.
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och forma marsipanen till en tomteluva ovanpa gradden. Det
vita pa luvan goér du genom att spritsa gradde/kristyr eller
sockerpasta och strossla med kokos.



