ostfyllda jalapeno mumier

20 st.

Gor sa har:

Sétt ugnen pa 200 grader.
Kavla ut smordegen och skar varje platta i 10 langa
strimlor.

Tvatta jalapenon och skar varje i tva halvor.
Avlagsna karnorna.

Blanda Philadelphiaost och riven ost, salta och
peppra efter tycke och smak.

Fyll jalapenon med ostmixen och linda
smordegsstrimlorna runt. Lagg pa bakplatspapper pa
en ugnsform.

Pensla smordegen med ett uppvispat 4gg och
gradda i ugnen i ca 15-20 min tills osten smalt och
smordegen ar gyllenbrun.

Skar sma bitar av mozarellan och oliverna och
montera som dgon pa varje mumie.

Servera direkt som tilltugg eller tillbehor till t.ex.

Ingredienser:

10 st jalapeno farska
chilifrukter

200 g philadelphiaost
150 g riven ost lagrad,
gérna cheddar

2 st smordegsplattor

1 st agg

salt och peppar

Till dekoration:
mozarella
svarta oliver
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ostfyllda jalapeno mumier

20 st.

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader.

Kavla ut smoérdegen och skar varje platta i 10 langa
strimlor.

Tvatta jalapenon och skér varje i tva halvor.
Avlagsna karnorna.

Blanda Philadelphiaost och riven ost, salta och
peppra efter tycke och smak.

Fyll jalapenon med ostmixen och linda
smordegsstrimlorna runt. Lagg pa bakplatspapper pa
en ugnsform.

Pensla smérdegen med ett uppvispat 4gg och
gradda i ugnen i ca 15-20 min tills osten smalt och
smordegen ar gyllenbrun.

Skar sma bitar av mozarellan och oliverna och
montera som 6gon pa varje mumie.

~ Servera direkt som tilltugg eller tillbehér till t.ex.
tacos.

Ingredienser:

10 st jalapeno farska
chilifrukter

200 g philadelphiaost
150 g riven ost lagrad,
garna cheddar

2 st smordegsplattor

1 stagg

salt och peppar

Till dekoration:
mozarella
svarta oliver

ostfyllda jalapeno mumier

20 st.

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader.
Kavla ut smoérdegen och skar varje platta i 10 langa
strimlor.

Tvatta jalapenon och skar varje i tva halvor.
Avlagsna karnorna.

Blanda Philadelphiaost och riven ost, salta och
peppra efter tycke och smak.

Fyll jalapenon med ostmixen och linda
smordegsstrimlorna runt. Lagg pa bakplatspapper pa
en ugnsform.

Pensla smérdegen med ett uppvispat agg och
gradda i ugnen i ca 15-20 min tills osten smalt och
smordegen ar gyllenbrun.

Skér sma bitar av mozarellan och oliverna och
montera som 6gon pa varje mumie.

Servera direkt som tilltugg eller tillbehér till t.ex.

Ingredienser:

10 st jalapeno farska
chilifrukter

200 g philadelphiaost
150 g riven ost lagrad,
garna cheddar

2 st smordegsplattor

1 stagg

salt och peppar

Till dekoration:
mozarella
svarta oliver

ostfyllda jalapeno mumier

20 st.

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader.
Kavla ut smordegen och skar varje platta i 10 langa
strimlor.

Tvatta jalapenon och skar varje i tva halvor.
Avlagsna karnorna.

Blanda Philadelphiaost och riven ost, salta och
peppra efter tycke och smak.

Fyll jalapenon med ostmixen och linda
smordegsstrimlorna runt. Lagg pa bakplatspapper pa
en ugnsform.

Pensla smérdegen med ett uppvispat dgg och
gradda i ugnen i ca 15-20 min tills osten smalt och
smordegen ar gyllenbrun.

Skar sma bitar av mozarellan och oliverna och
montera som 6gon pa varje mumie.

' Servera direkt som tilltugg eller tillbehér till t.ex.

Ingredienser:

10 st jalapeno farska
chilifrukter

200 g philadelphiaost
150 g riven ost lagrad,
géarna cheddar

2 st smordegsplattor

1 stagg

salt och peppar

Till dekoration:
mozarella
svarta oliver
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