Fyllda paprikor med chorizo
och jalapeno

4 port.

GoOr sa har:

Ingredienser: ¢ .
Sétt ugnen pa 250°

4 st paprika urkarnade och
delade

2 tsk olja

400 gram chorizo strimlad
2 st rodIok finhackad

3 msk tomatpuré

6 msk vatten
2 msk rosmarin finhackad Koka riset. Blanda med korvréran. Fyll paprikorna

2dl ris och stro dver ost. Gratinera i ca 10 minuter (6vre
4msk ost riven delen av ugnen). Serveral

2st jalapenos farska, R Fra
hackade

Stall paprikorna pa ett eldfast fat. Satt mitt i ugnen

i ca 10 min. Hetta upp oljan och fras korv, 16k och
jalapeno. Tillsatt tomatpuré, vatten och rosmarin. Lat
allt sjuda nagra minuter.
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