Pimientos de Padron

4 port.

Ingredienser:

350 g chilifrukt Pimientos

padrone
2 st vitloksklyfta
Olivolja
grovsalt

&

Gor sa har:
Varm stekpannan och tillatt olivoljan. Skiva eller

Skolj och torka av paprikorna. Stek dem med oljan
och vitlok pa medelhég varme. Paprikan ar klar nar
den ar mjuk och har fatt fin farg.

q
% hacka vitloken. Légg den i oljan och lat frasa lite.
K

Avsluta med att str dver grovsalt. Ibland kan dessa
sma paprikor vara starka.
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