


Rolands basilikasas med vin
och creme fraiche

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:

2 krukor basilika Koka upp vitt vin med buljong och
50 gram smor maizena mjol. Tillsatt creme fraiche
2 dI creme fraiche och gradde, koka upp.

2 dl gradde

2 dI vitt vin gérna torrt Mixa smor, cayennepeppar (efter

1 st grénsaksbuljong smak) och basilikan i en mixer. Hall
cayennepeppar basilikamixen i uppkoket och Iat koka
maizena mjol upp igen.

salt

peppar
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