


Agrettipaj med chevré och

parmesan

4 port.

Ingredienser:
Pajdeg

125 g smor kylskapskallt
3 dl mjol

2 msk vatten

Fylining

300 g Agretti (munkskagg)
3 dl gradde eller mjolk

3 stagg

50 g Parmesanost riven
200 g chévreost

2 krm salt

1 krm vitpeppar

Gor sa har:
Pajskal
Sétt ugnen pa 225°.

Hacka samman smér och mjél fér hand eller i
matberedare till en grynig massa. Tillsatt vatten
och arbeta snabbt ihop till en smidig deg.

Tryck ut degen i en pajform, ca 24 cm i diameter,
garna med |ostagbar kant. Stall i frysen 10 min.
Foérgradda pajskalet i mitten av ugnen ca 10 min.

Fylining

Skolj agrettin och skar av ev rotter Iangst ner.
Mosa eller mixa chevreosten och blanda i alla
ingredienserna till stanningen inkl agrettin. Hall
over fyllningen i pajskalet.

Gradda i ugnen tills &ggstanningen har stannat,
ca 30-40 minuter.
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