


Pumpamuffing

22 st.

Ingredienser:

5 dI mjol

1 tsk bakpulver

1 tsk bikarbonat

1 tsk salt

1 tsk kanel mald

1 tsk ingefara mald

0,4 tsk muskot mald
2,5 dl farinsocker brunt
2,5 dl strésocker

120 gram smor
rumstempererat

1,2 dl olja

4 st 4gg

1,5 kg pumpa hokkaido,
med skal

Gor sa har:
Satt ugnen pa 180 grader.

Skala och karna ur pumpan. Tarna pumpan
grovt och koka tills den kanns mjuk (ca 10
min). Hall av vattnet och mixa till puré. Placera
ut muffinsformar pé en plat.

Blanda alla torra ingredienser, férutom
sockret, i en skal. Stall at sidan. Blanda sedan
farinsocker, strdsocker, smor, olja och agg.
Vand ner de torra ingredienserna och ror till
en slat smet. R6r ner pumpapurén. Foérdela
sedan i muffinsformarna, fyll ca 2/3 av formen.

Gradda i ugn ca 20-25min. For att se
om muffinsen ar klar provstick med en
potatissticka, ar den torr ar muffinsen klar.

Lat svalna pa ett bakgaller.
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