


Linas banankaka med
valnétter och choklad

12 port.

Ingredienser:

3 dlI strosocker

150 g smor mjukt

2 st banan mogna

2 st agg

2,5 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1 tsk kanel

0,5 tsk ingeféara riven farsk
eller malen torkad

50 g moérk choklad hackad
50 g valnétter grovhackade

Gor sa har:
Satt ugnen pa 175 grader. Smorj och broa
en rektangular brédform.

Vispa strosocker och smor luftigt. Mixa
bananerna och blanda ner i smeten,
blanda ner aggen ett i sander.

Blanda de torra ingredienserna och vand
forsiktigt ner dem i smeten. Hall smeten i
formen och gradda i mitten av ugnen ca
50 minuter. Dekorera med bananskivor
strax innan servering.
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