


Raf tomatcarpaccio med
parmesan och pesto

4 port.

Ingredienser: Gor sa har:

4 st tomater Rosta pinjendtterna. Lagg undan lite till
100 g parmesan att stré 6ver salladen.

60 g Pinjendtter

2 krukor basilika Tvétta och skiva tomaterna tunt.

1 dl Olivolja Arrangera dem pa ett fat. Hyvla lite

2 Kklyftor Vitlok parmesan Over och stréssla pa de

salt & svartpeppar undanlagda pinjendtterna.

Pesto: Stét basilika och pinjendtter

i en mortel, eller kor i en mixer eller
matberedare. Lagg i vitlok och lite av
oljan. Fortséatt att stota.Tillsatt sedan den
rivna parmesanosten och rér om. Smaka
ev. av med salt och nymalen svartpeppar.

Ringla peston dver tomatsalladen.
Dekorera ev. med lite farsk basilka.
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