Bananpannkaka, glutenfri

2 port.

Gor sa har:
Mixa banan, agg (och bakpulver) i en skal.

Ingredienser:

2 st bananer, Chiquita,
mogna, mosade

2 st agg, vispade Stek 6nskad storlek i lite matfett pa

1 nypa bakpulver medelvarme i en stekpanna tills pannkakorna
(frivilligt) ar gyllenfargade.

,  Toppa med farsk frukt t.ex hallon, blabar,
mango eller kiwi och en klick smaksatt kvarg.
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