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Glutenfri fikon- och
sharonpizza med chévre

1 port.
Ingredienser:

5 dI kikartsmijol

1 tsk bakpulver

1 tsk salt

2 msk Olivolja

6-8 msk vatten

2 st sharon/persimon
2 st farska fikon

4 skivor parmaskinka
2 dl chévreost
basilika

salvia

flingsalt

peppar

Olivolja

Gor sa har:
Satt ugnen pa 200°C.

Blanda mjdl, bakpulver och salt i en
bunke. Tillsatt olivolja och lite vatten

i taget och arbeta till en boll. Tack
bunken pa en kdkshandduk och lat sta
i 10 minuter.

Bred ut degen pa en plat med
bakplatspapper. Skar Sharon/persimon
och fikon i tunna skivor. Bred ut
chévreosten pa pizzabotten och lagg
pa Sharonen/persimonen och fikonen.
Toppa med basilika, salvia, flingsalt,
peppar och olivolja. Gradda i ugnen i
10 minuter.
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