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Annas Appelpajkladdkaka

12 port.

Ingredienser:
Appelkladdkaka
175 g smor

3 stagg

2 3/4 dl vetemijol
2 1/2 dl strésocker
2 tsk vaniljsocker
2 st applen
Smuldeg

100 g smor

2 dl vetemjol

1 dl havregryn

1 dl strésocker

2 msk ljus sirap
Fyllning

5-6 st apple(n) Garna

svenska
1 msk kanel
1 tsk kardemumma

Gor sa har:

Appelkladdkaka

Satt ugnen pa 190°C. Smalt smoret i

en kastrull. Lat svalna. Blanda smoret
med strésocker, vaniljsocker, 4gg och
vetemjol till en jamn smet. Skala och riv
applena. Ror ner i smeten. Hall smeten i
en smord och broad form.

Smulpaj
Blanda alla ingredienser utan sirapen till
en smulig deg.

Appelpajkladdkaka

Skala och skiva applena i tunna

klyftor. Lagg dem pa appelkladdkakan.
Pudra appeltacket med kanel och
kardemumma. Smula 6ver pajdegen.
Ringa Over den ljusa sirapen. Gradda
mitt i ingen i cirka 25-30 minuter. Servera
garna med vaniljsas.
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