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Julgranspizza med kal

4 port.

Ingredienser:

1 pkt pizzadeg
Tomatsas

400 g tomater, sota
0,5 krk basilika, farsk
1 msk Olivolja

1 st vitldksklyfta

0,5 krk oreganofarsk
Salt

Peppar

Topping

100 g vasterbottenost,
riven

100 g chévreost

1 pkt mozzarellaost
200 g gronkal

100 g brysselkal

1 pkt tomater, olika farger
1st vitloksklyfta
Olivolja

Dekoration (valfritt)
1 st carambolaskiva

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200°C. Lagg ut
pizzadegen pa en plat och skar till en
julgran eller annan valfri form.
Tomatsas

Lagg tomaterna i en mixer och mixa
till mindre bitar. Lagg alla ingredienser
i en kastrull och 1at smakoka ca 20-30
minuter eller tills det blivit en sas.
Topping

Skolj och hacka gronkalen i minde
bitar. Skélj och halvera bryssekalen
och tomaterna. Lagg tomatsasen

pa pizzan. Lagg sedan pa alla
ingredienserna utom mozzarellan. Skar
ut 5 stavar av mozzarellan och lagg
pa resten pa pizzan. Pressa vitloken.
Blanda olivoljan och vitléken och ringla
Over pizzan. Gradda i ugnen i 15-20
minuter eller tills den fatt en fin farg.
Skar mozzarellan i stavar och lagg pa
pizzan. Toppa med carambola skivan.
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