


Dadelpepparkakor

20 st

Ingredienser:

100 g dadlar, urkarnade
2 dI mandelmijol

1,5 dl kokosmijél

0,5 tsk bakpulver

1 dl vatten

1st &gg

25 g smalt smoér

1 tsk kanel

0,5 tsk kardemumma
0,5 tsk kryddnejlika,mald
1 tsk ingefara

Gor sa har:
Satt ugnen pa 150°C.

Koka dadlarna i vattnet i ett par
minuter. Mixa sedan till en puré. Lat
svalna.

Blanda alla torra ingredienser. Tillsatt
agg, dadelpuré, smér. Blanda till en
deg.

Kavla ut degen med hjalp av lite
mandelmjol. Gradda i ugnen i 15-20
minuter eller tills de ar harda och
knapriga.
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