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Rabarber och 3ppelpaj

12 port

Ingredienser:

2 pkt kyld pajdeg,
fardig

3 st rabarberstjalkar,
i bitar

2 st applen, skalade,
bitar

1 dl brunt socker

2 msk potatismjol
0,5 tsk kanel

0,5 tsk kryddnejlika
0,5 tsk muskot

1 tsk citron, saft
agg, till pensling
socker, att pudra
Over

Gor sa har:
Satt ugnen pa 200°C.

Kla en pajform med en av
pajdegarna. Skar den andra degen i
lagom tjocka langder.

Blanda rabarber, applen, socker,
potatismjol, kryddor och citronsaft i
en skal. Hall fyliningen i formen.

Flata langderna dver pajen. Pensla
degen med aggula och strd dver
lite socker. Gradda i ugnen i 35-40
minuter. Servera med vaniljsas.
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