
Gör så här: 
Gör ett snitt längst med bananen på 
mitten. Fyll med chokladbitar. Packa 
in varje banan i en bit aluminimfolie. 
Grilla ca 10 minuter. Vänd under tiden. 
Toppa med nötter. Servera varma med 
vaniljglass.

8 port 

Ingredienser:
8 st bananer
200 g choklad, bitar
Vid servering
nötter, hackade
vaniljglass
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